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令 和 8 年 8 月

令和 8 年 5 月 29 日 ( 金 ) 午後 3 時より、シェラトン都ホテル大阪に
おいて令和 8 年度通常総会を開催いたしました。津田会長の開会あい
さつを皮切りに、同会長を議長に「令和７年度事業報告及び収支決算
の承認を求める件」「役員の補選（案）について」の議事を進行し、各
議案について全会一致で可決承認されました。

報告事項では、「令和 8 年度事業計画並びに収支予算」「令和 8 年度
資金調達及び設備投資の見込みについて」「「資金取得金等取扱規程」
の「公益充当資金等取扱規程」への改正について」「特別会員の入会に
ついて」「今後の予定について」の説明を行いました。

議事終了後、大阪府知事、大阪市長、堺市長、豊中市長、吹田市長、
高槻市長、枚方市長、寝屋川市長及び東大阪市長のご名代のご臨席の
もと、公衆衛生の向上と府民の健康増進に寄与された功績を称え、吉
本祐介氏（堺支部）に（公社）大阪食品衛生協会会長表彰、山田孝司
氏（東大阪市東支部）に同会長感謝状を津田会長から贈呈されました。
　その後、大阪市長のご名代としてご臨席いただきました大阪市保健
所生活環境担当部長松村国彦様よりご祝辞をたまわり、金銅副会長の
閉会あいさつをもって通常総会を滞りなく終えました。

総会終了後、多くの会員の皆さまにご参加いただき、懇親会を開催
いたしました。津田会長の開会あいさつに続き、総会の決議によって
選任され、臨時理事会において常務理事に選定されました塩野将巳よ

りあいさつがありました。続いて、大阪府健康医療部生活衛生室長の矢野恭司様よりご祝辞をいただき、小森副会長の
乾杯の発声により和やかに宴がスタートしました。

会場では参加者同士の交流が深まるなか、新たに特別会員としてご入会された 6 社の皆さまをご紹介し、荻原副会長
の中締めあいさつの後、懇親会は盛況のうちにお開きとなりました。
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『令和 8年度通常総会・懇親会開催』
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活動報告（令和7年度下期～令和8年度上期）
公益目的事業：食品衛生思想の普及啓発事業

■と　き：令和 8 年 2 月 18 日 ( 水 )
■ところ：ホテル京阪京橋グランデ
■受講者：基調講演：60 名
■内　容
【第 1 部】大阪府食の安全安心顕彰　大阪府知事賞表彰式
【第 2 部】基調講演「カンピロバクター食中毒と農林水産省における取組」

農林水産省消費・安全局食品安全政策課 課長補佐（微生物管理班）今村 彩貴 氏
〈パネルディスカッション及び参加者との意見交換〉
〇コーディネーター

大阪大学 CO デザインセンター 教授 八木 絵香 氏
〇パネリスト

農林水産省消費・安全局食品安全政策課 課長補佐（微生物管理班）今村 彩貴 氏
とりさし協会 専務理事 早田 和正 氏
大阪府健康医療部生活衛生室食の安全推進課 課長（現当協会理事）  塩野 将巳 氏

次回は、令和9年2月17日に開催を予定しております。お申込みにつきましては、
開催が近づきましたらホームページにてお知らせします。ぜひご参加ください。

守口・門真支部　令和 8 年 3 月 6 日
ららぽーと門真

正会員（支部）による食中毒予防啓発活動（令和7年度下期）

食品衛生フォーラム
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茨木支部　令和 8 年 6 月 10 日
イオンモール茨木１階ジョイプラザ

城東支部　令和 8 年 7 月 4 日
城東商店街　城東市場

都島支部　令和 8 年 7 月 14 日
京阪電車京橋駅周辺

　令和 3 年 6 月の HACCP 義務化から 5 年を迎え、事業者の皆様に改めて「HACCP の考え方を取り入れた衛生管理」
を見直していただくとともに、制度改正により変化するアレルギー表示制度の最新情報や実務上の留意点について理解
を深め、さらなる食品衛生管理の向上を図るため、食品衛生研修会を開催いたしました。
■と　き：令和 8 年 7 月 7 日 ( 火 )
■ところ：ホテル京阪京橋グランデ
■受講者：110 名
■内　容
「加工食品の食物アレルギー表示について」
大阪府健康医療部生活衛生室食の安全推進課食品表示グループ

表示指導総括 黒岩 杏子 氏
「もう一度見直そう！ HACCP の考え方を取り入れた衛生管理～計画から振り 
返りまでの流れ（飲食店編・製造業編）～」
大阪府健康医療部生活衛生室食の安全推進課監視指導グループ

副主査 奥村 真也 氏

公益目的事業 : 食品営業施設の自主衛生管理推進事業

　食品衛生指導員の皆さまには食品営業施設の自主衛生管理の推進を図るた
め、(公社)日本食品衛生協会が毎年定める「重点指導目標」に沿った巡回指導
をお願いしています。本研修会は、「重点指導目標」と最新の衛生情報を食品
衛生指導員の皆さまにお伝えすることを目的として開催いたしました。
　今年度は、枚方市保健所保健衛生課係長伊藤裕司様から「HACCPの考え方を
取り入れた衛生管理の定着と振り返り」と題して講演いただきました。また事
務局から本年度の巡回指導の事務手続きについて説明いたしました。ご参加い
ただきました皆さまには、支部においてご伝達いただく重要な役割を担ってい
ただき、感謝申し上げます。
■と　き：令和 8年 7月 7日 ( 火 )
■ところ：ホテル京阪京橋グランデ
■受講者：46名

正会員（支部）による食中毒予防啓発活動（令和8年度上期）

夏季食品衛生研修会

食品衛生指導員研修会
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■と　き：令和 8 年 3 月 18 日 ( 水 )
■ところ：大阪薬業クラブ

令和7年度支部長会議

収益事業：試験予備講習会事業

　調理師試験を受験される方への勉強の場として、6 科目 12 時間の講習会を開催しました。
■と　き：令和 8 年 6 月 29 日 ( 月 )・30 日 ( 火 )
■ところ：大阪薬業クラブ
■受講者：21 名

調理師試験予備講習会

その他：会議関連

■と　き：令和 8 年 2 月 10 日 ( 火 )
■ところ：食品衛生センター ( 東京都 )

■と　き：令和 8 年 3 月 5 日 ( 木 )
■ところ：大阪薬業クラブ

令和7年度日本食品衛生協会
衛生管理推進委員会 令和7年度第3回理事会

■と　き：令和 8 年 3 月 27 日 ( 金 )
■ところ：食品衛生センター ( 東京都 )

■と　き：令和 8 年 4 月 8 日 ( 水 )
■ところ：デュシタニ京都 ( 京都市 )

■と　き：令和 8 年 5 月 8 日 ( 金 )
■ところ：大阪薬業クラブ

令和8年度日本食品衛生協会
近畿ブロック連絡協議会　総会 令和8年度第１回理事会

■と　き：令和 8 年 5 月 22 日 ( 金 )
■ところ：食品衛生センター ( 東京都 )

■と　き：令和 8 年 6 月 19 日 ( 金 )
■ところ：食品衛生センター ( 東京都 )

（公社）日本食品衛生協会
令和8年度第1回理事会

（公社）日本食品衛生協会
令和8年度定時総会

■と　き：令和 8 年 6 月 19 日 ( 金 )
■ところ：食品衛生センター ( 東京都 )

■と　き：令和 8 年 6 月 23 日 ( 火 )
■ところ：リーガロイヤルホテル京都 ( 京都市 )

日本食品衛生共済協同組合
令和8年度通常総代会

令和8年度日本食品衛生協会
近畿ブロック連絡協議会　会議・近畿ブロック大会

（公社）日本食品衛生協会
令和7年度第３回理事会、共済組合理事会、全国支部長会議
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今後の活動予定

その他の事業（相互扶助等事業）

　当協会では、会員をはじめ府民及び食品関係事業者を対象とし、高度な衛生管理等を実施している食品製造施設等を
見学し、施設・設備や衛生管理手法等を学び、衛生管理担当者等と意見交換するなど衛生知識の向上を目的として実施
しています。
■と　き：令和 8 年 11 月 26 日 ( 木 )
■ところ：グリコピア神戸・キリンビール神戸工場（兵庫県神戸市）
■定員：45 名
■申込期間：令和 8 年 10 月 9 日 ( 金 ) ～ 11 月 9 日 ( 月 ) まで（定員になり次第申込締切）
　※開催が近づきましたら、ホームページにてお知らせいたします。

施設見学研修会

公益目的事業：食品衛生思想の普及啓発事業

ホームページ

■応募期間：令和 8 年 7 月 1 日 ( 水 ) ～ 9 月 4 日 ( 金 ) 必着
■提出方法

(1) ポスターは汚れたり、傷つけたり、折り曲げたりしないように当協会あてに
郵送もしくはご持参ください。

(2) 標語は当協会あてに郵送もしくはホームページよりご応募ください。

食の安全安心啓発ポスター・標語コンクール

　当協会では、毎年、ノロウイルス食中毒の発生予防強化を目的として、ノロウイルス食中毒予防強化期間（11 月～翌
年 2 月）に「ノロウイルス食中毒予防講習会」を開催しております。本年は、堺市で発生した腸管出血性大腸菌 O157 に
よる大規模集団食中毒事故から 30 年を迎える節目の年であることから、ノロウイルス対策に加え、O157 による食中毒
の再発防止と食品衛生意識の向上を図るため、秋季食品衛生研修会「ノロウイルス食中毒予防講習・O157 食中毒予防講
習」を開催いたします。
■と　き：令和 8 年 11 月 9 日 ( 月 )　　■ところ：ホテル京阪京橋グランデ
■内　容
「ノロウイルス食中毒の最新動向と予防対策」
地方独立行政法人大阪健康安全基盤研究所微生物部ウイルス課

「O157 食中毒事故から 30 年 ～教訓を未来へつなぐ～」
地方独立行政法人大阪健康安全基盤研究所微生物部細菌課

■定　員：100 名　■受講料：無料
■申込期間：令和 8 年 9 月 1 日 ( 火 ) ～ 10 月 31 日 ( 土 ) まで（定員になり次第申込締切） 申込フォーム

秋季食品衛生研修会（ノロウイルス食中毒・O157食中毒予防講習）

収益事業：試験予備講習会事業

　ふぐ処理試験を受験される方への勉強の場として講習会を開催します。
■と　き：令和 8 年 8 月 26 日 ( 水 )
■ところ：大阪薬業クラブ

ふぐ処理試験予備講習会
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その他：会議関連

■と　き：令和 8 年 9 月 8 日 ( 火 )・9 日 ( 水 )
■ところ：ホテルマイステイズ新大阪 ( 大阪市 )

（公社）日本食品衛生協会
令和8年度食品衛生指導員全国研修会

■と　き：令和 8 年 12 月予定
■ところ：未定（滋賀県）

令和8年度日本食品衛生協会
近畿ブロック連絡協議会　事務担当者会議

■と　き：令和 8 年 10 月 21 日 ( 水 )
■ところ：食品衛生センター・浅草公会堂 ( 東京都 )

（公社）日本食品衛生協会
令和8年度全国支部長会議ならびに食品衛生指導員全国大会

■と　き：令和 8 年 10 月 7 日 ( 水 )
■ところ：ホテルヴィスキオ尼崎 ( 兵庫県 )

令和8年度日本食品衛生協会
近畿ブロック連絡協議会　食品衛生指導員部会長会議

　日本食品衛生協会が厚生労働省委託事業にて作成したアプリがリリースされました。無料でご利用いただけますので、
ぜひ皆様ご活用ください。

小規模な飲食店向け「HACCP衛生管理記録アプリ」リリース

日本食品衛生協会からのお知らせ

■と　き：令和 8 年 10 月 22 日 ( 木 )
■ところ：明治座 ( 東京都 )

（公社）日本食品衛生協会
令和8年度食品衛生功労者　食品衛生優良施設等表彰式

■と　き：令和 8 年 11 月 17 日 ( 火 )
■ところ：ホテル若水 ( 兵庫県 )

令和8年度日本食品衛生協会
近畿ブロック連絡協議会　食品衛生協会会長会議
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大阪府からの情報提供

　令和７年に府内で発生した食中毒 55 件のうち、カンピ
ロバクターによるものは 17 件でした。府内では令和６年
まで、10 年以上連続でカンピロバクターが食中毒発生件
数のワースト１位となっており、昨年もノロウイルスに
次いで２番目に多く、依然として発生件数の上位を占め
ています。生や加熱不十分な鶏肉料理を新鮮なうちに早
く食べることは対策になりません。
　お店でカンピロバクター食中毒を起こさないために、
以下の点に注意しましょう。

◆�食肉は中心部の色が変わるまで加熱しましょう！
( 中心部を 75 ℃で 1 分間 )

◆�食肉は他の食品と調理器具や容器を分けて、
調理・保管しましょう！

◆�食肉を取り扱った後は十分に手を洗ってから
他の食品を取り扱いましょう！

◆�食肉に使用した調理器具などは使用後にしっ
かり洗浄し、消毒・殺菌をしましょう！

カンピロバクター食中毒を予防しましょう

　大阪府では、今年４月から大阪版食の安全安心認証等
を新たに取得する事業者の皆様を対象とした「大阪府食
品衛生認証取得費補助金」の申請受付を行っています。
この補助金の対象は、認証の取得に係る審査・登録手続
に要する手数料で、１認証施設あたり上限１万円を交付
します。（申請は令和９年３月１日（月）まで）
　この機会に、大阪版食の安全安心認証等を取得し、食
品衛生の向上に取り組みませんか？
詳細は大阪府ホームページをご覧ください。

○�大阪府ホームページ
　「令和８年度大阪府食品衛生認証取得費
　補助金について」
　https://www.pref.osaka.lg.jp/o100110/
　shokuhin/ninsyou/r8_hojyokin.html

＜問合せ先＞
大阪府健康医療部生活衛生室
食の安全推進課食品安全グループ
TEL：06-6944-6703
(寄稿：大阪府健康医療部生活衛生室食の安全推進課)

【申請受付中！】
大阪府食品衛生認証取得費補助金

食中毒発生状況
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　大阪府では、健康増進法及び大阪府受動喫煙防止条例
に基づき、望まない受動喫煙のない環境づくりを進めて
います。
　令和 7 年 4 月から大阪府受動喫煙防止条例が全面施行
され、飲食店における受動喫煙防止対策が本格化する中、
府民の皆様に受動喫煙防止に関するルールや飲食店の喫
煙環境を分かりやすく知っていただくため、このたび府
民向けの啓発ホームページを作成しました。

【吸う人も吸わない人も気持ちよく選べるお店の選び方｜健活 10】

URL：https://kenkatsu10.jp/omise-erabi/
QR コード：

　このホームページは、喫煙環境に関する正しい情報の
発信を通じて、受動喫煙防止のルールを遵守し、真面目
に取り組む飲食店が府民から選ばれる環境づくりを進め
ることで、結果として望まない受動喫煙の減少につなげ
ることを目的としています。
　飲食店の皆様におかれましては、店舗の喫煙環境に 
応じた標識の適切な掲示や、ホームページ・SNS・各種
グルメサイト等への正確な情報掲載を引き続きお願いし
ます。

受動喫煙防止対策に取り組むお店が
選ばれる環境づくりを進めています
～みんなで守ろう！たばこのルール～

　大阪府では今後も、受動喫煙防止対策を推進してまい
りますので、会員の皆様のご理解とご協力をお願いいた 
します。

< 問い合わせ先 >
大阪府受動喫煙防止対策相談ダイヤル：06-6944-8224
( 寄稿：大阪府健康医療部健康推進室健康づくり課 )


